Desafio Impactos do GLP-1 em Experiéncias Sensoriais e Nutricionais
Contextualizacao

O uso crescente de terapias baseadas em GLP-1 vem provocando transformacdes
profundas nos habitos alimentares, na relagado das pessoas com os alimentos e
na experiéncia de consumo. Evidéncias apontam mudancgas relevantes em
apetite, percepcgao sensorial, preferéncias alimentares e necessidades
nutricionais, criando um novo perfil de consumidor que pode impactar
diretamente a forma como os produtos da indUstria de alimentos sao percebidos,
escolhidos e consumidos. Atenta a essas transformacgdes, a BRF busca se
antecipar a essa tendéncia emergente, ampliando seu entendimento sobre como
o uso de GLP-1 influencia a experiéncia sensorial e nutricional dos consumidores.
O desafio propoe a investigacao estruturada desses impactos, combinando
abordagens cientificas, analiticas e orientadas a dados, com foco em usuarios
reais de GLP-1. A partir desse entendimento, a BRF pretende gerar conhecimento
estratégico que apoie decisdes sobre portfélio, desenvolvimento de produtos,
recomendacdes de consumo, servigos e experiéncias alimentares, reforcando sua
capacidade de inovar de forma alinhada as mudangas em curso no
comportamento do consumidor.

Principais dores

As solugdes propostas devem enderecar, principalmente, as seguintes dores:
Baixo entendimento estruturado e cientifico sobre como o uso de GLP-1 altera a
percepcao sensorial dos alimentos, incluindo sabor, textura, palatabilidade e
atributos olfativos e visuais; Falta de clareza sobre mudancgas de preferéncia ou
aversao alimentar em usuarios de GLP-1, tanto durante quanto apds o uso da
medicacao; Desconhecimento dos impactos nutricionais do uso de GLP-1,
especialmente em relacao a ingestao, absorcao e adequacao de macro e
micronutrientes; Auséncia de diretrizes claras que orientem a adequacéao
nutricional de produtos existentes ou o desenvolvimento de novas solugdes
alimentares para esse publico; Dificuldade em traduzir dados sensoriais e
nutricionais em insights acionaveis, relevantes para decisoes de negdcio,
inovacao e P&D; Risco de desalinhamento do portfélio atual frente a um novo
perfilde consumidor com necessidades, expectativas e limites distintos dos
tradicionais.

Resultados esperados

Com este desafio, a BRF espera alcancar os seguintes resultados: Geracao de
conhecimento cientifico e aplicado sobre os impactos do GLP-1 na experiéncia
sensorial e nutricional dos consumidores; Mapeamento claro das alteragcdes
sensoriais (sabor, textura, palatabilidade, atributos olfativos e visuais), bem como



das categorias de produtos mais impactadas; Identificagcdo de riscos e
oportunidades nutricionais, considerando ingestao, absorgcdo e necessidades
especificas de usuarios de GLP-1; Producao de dados integrados, claros e
acionaveis, capazes de apoiar decisdes estratégicas de inovagao; Subsidios
técnicos para adaptacao do portfolio, desenvolvimento de novos produtos ou
ajustes em formulagdes e propostas de valor; Direcionadores para
recomendacdes de consumo e experiéncias alimentares mais adequadas a esse
novo perfil de consumidor; Base concreta para decisdes futuras, como evolugcéao
da PoC, escalabilidade da solugdo ou aprofundamento da parceria.

Perfil de Empresas buscadas

startups, scale-ups, institutos de pesquisa ou organizagdes de base cientifica que
atuem na intersecao entre ciéncia, alimentagao, saude e comportamento do
consumidor, e que tenham capacidade de investigar de forma estruturada os
impactos do uso de GLP-1 na experiéncia alimentar. Em especial, buscamos
solucdes com os seguintes perfis: Startups, healthtechs, foodtechs ou biotech
com atuacao em ciéncia sensorial e analise de percepcao alimentar; Nutricao
clinica, nutricdo funcional ou metabolismo; Estudos de comportamento do
consumidor e habitos alimentares; Métodos analiticos, biomarcadores, dados
nutricionais ou fisioldgicos; Empresas ou instituicbes com base cientifica
comprovada, capazes de conduzir estudos estruturados, éticos e
metodologicamente robustos, e apacidade de operar PoCs

Beneficios de participacao

Oportunidade de co-criagdo com a MBRF; Validagao da solugdo em um contexto
real de industria, com desafios concretos e possibilidade de geracao de
evidéncias aplicaveis; Execugao de uma PoC estruturada, com escopo definido,
acompanhamento técnico e interagdo com especialistas da MBRF; Acesso a
conhecimento de mercado, categorias de produtos e contexto industrial,
enriqguecendo o desenvolvimento da solucao; Geracao de visibilidade e
credibilidade, associando a solugédo a um desafio estratégico e de vanguarda;
Possibilidade de evolucdo da parceria, incluindo novas fases de projeto,
escalabilidade da solugio ou contratos futuros, a depender dos resultados;
Aprendizado profundo sobre um novo perfil de consumidor, com alto potencial de
impacto em diferentes mercados e aplicagcoes

Critérios de avaliacao

Aderéncia ao desafio; Alinhamento com os pilares do desafio (Sensorial,
Nutricional ou ambos); Robustez cientifica e metodolégica; Capacidade de
geracao de dados acionaveis; Viabilidade da PoC: Capacidade de execugéao
dentro do escopo, prazo e recursos propostos e Maturidade da Solucao; Potencial



de aplicagcdo em diferentes categorias de produtos ou perfis de consumo;
Possibilidade de expansao do estudo ou da solugdo apds a PoC; Adequacéo ao
contexto da industria de alimentos em larga escala; Abordagens inovadoras em
metodologia, tecnologia ou modelo de analise;

Desafio Controle e Monitoramento de Processos para Indtstria de Proteinas
Animais

Contextualizagao

A BRF é referéncia na industria de alimentos e opera com alta escala,
complexidade e criticidade operacional em seus processos produtivos,
especialmente em proteinas animais, onde requisitos de qualidade, seguranca de
alimentos, conformidade e eficiéncia sdo determinantes.

Para sustentar ganhos continuos de desempenho e responder com agilidade as
variagdes do processo, a BRF busca evoluir sua capacidade de controle e
monitoramento em tempo real, aumentando a automacéo e a integracio de
dados de fabrica. Hoje, diversas atividades criticas (ex.: pesagem, monitoramento
de temperatura, registros de processo, apontamentos operacionais) podem
ocorrer de forma parcialmente manual, fragmentada ou com baixa integracéao,
reduzindo a velocidade e a assertividade das decisdes.

Este desafio busca solugdes tecnoldgicas robustas e escaldveis, adequadas a
inddstria de alimentos, capazes de capturar dados automaticamente, consolidar
informagbes em plataformas integradas e gerar insights acionaveis para apoiar a
operacao e a gestao industrial, reduzindo variabilidade e elevando o controle
sobre os processos.

Principais dores
A) Baixa visibilidade e resposta lenta a desvios de processo:

Dificuldade em identificar rapidamente variagcdes e desvios (ex.: temperatura fora
de faixa, inconsisténcias de pesagem, gargalos e perdas); Resposta reativa e com
atraso, elevando risco de desperdicio, retrabalho e impacto em qualidade.

B) Excesso de atividades manuais e registros fragmentados:

Coleta manual de dados (anotagdes, planilhas, controles paralelos) que aumenta:
risco de erro humano, inconsisténcia de registros, tempo operacional ndo
produtivo; Dados distribuidos em diferentes pontos/sistemas, com baixa
rastreabilidade ponta a ponta.



C) Falta de integragao e consolidacao de dados industriais

Dificuldade em integrar informacodes de: sensores e equipamentos, balangas e
medidores, sistemas industriais e legados, apontamentos de producgao e
qualidade.

Auséncia de uma “fonte Unica da verdade” para suportar analises e decisdes.

D) Tomada de decisao pouco orientada por dados

Falta de dashboards, alertas e analises que traduzam dados em: insights
operacionais, recomendacdes de acao, priorizagao de intervengdes.

E) Necessidade de solugdes robustas para ambiente de alimentos

Demandas por tecnologias que funcionem bem em ambiente industrial de
alimentos: confiaveis, auditaveis, seguras, compativeis com requisitos de higiene
e qualidade, estaveis em operagao continua, com manutengao e suporte viaveis.

Resultados esperados
A) Aumento da agilidade e assertividade na tomada de decisao

Monitoramento em tempo real (ou quase real) e alertas para atuagao imediata em
desvios.

Reducédo do tempo entre ocorréncia do problema e agao corretiva.

B) Automacao da coleta de dados criticos de processo
Reducéo significativa de registros manuais (ex.: pesagem e temperatura).

Aumento da confiabilidade e consisténcia dos dados coletados.

C) Integracao e consolidagao de dados em uma visao tnica

Plataforma (ou arquitetura) que conecte multiplas fontes e fornega:
rastreabilidade, histérico, padronizagao, governangca minima de dados industriais.



D) Geracao de insights acionaveis e melhoria de performance

Dashboards e analises que suportem: melhoria continua, reducao de
variabilidade, identificacdo de causas raiz, priorizagao de agcdées no chao de
fabrica.

E) Ganhos operacionais e de qualidade (impacto mensuravel)

Dependendo do escopo da PoC, espera-se capturar ganhos como: reducéo de
retrabalho, perdas e desperdicios; maior estabilidade do processo; melhoria de
conformidade (registros e auditoria); aumento de produtividade e eficiéncia
operacional; maior controle de pardmetros criticos (ex.: temperatura, pesagem,
tempo).

F) Base concreta para escalabilidade

Entrega de uma PoC com resultados objetivos, que gere: aprendizado, validagéo
técnica, estimativa de ROIl/beneficios, recomendacgao de expansao para outras
linhas/plantas.

Perfil de Empresas buscadas

startups e scale-ups que desenvolvam solugdes tecnoldgicas aplicaveis ao
controle, monitoramento e automacao de processos industriais, com foco
especifico na industria de alimentos e proteinas animais. Parceiros com foco em:
Automacao de operacoes industriais (ex.: pesagem, controle de temperatura,
rastreabilidade); Sensoriamento, loT industrial, visdo computacional ou
instrumentacao; Plataformas de dados industriais, analytics, dashboards e
tomada de decisdo baseada em dados; Tecnologias adequadas ao ambiente fabril
daindustria de alimentos, considerando requisitos de Segurancga de alimentos;
Confiabilidade operacional; conformidade regulatéria; Escalaveis e integraveis

Beneficios de participacao

Co-criagdo com a BRF; Validacao da solucao em ambiente real de fabrica, com
desafios operacionais concretos e alto potencial de impacto; Execugdo de uma
PoC estruturada, com escopo claro, acompanhamento técnico e interagdo com
especialistas da MBRF; Acesso ao contexto produtivo da inddstria de proteinas
animais, enriquecendo o desenvolvimento e a maturidade da solugéo; Geragao de
credibilidade e visibilidade, ao associar a tecnologia a um desafio estratégico da
MBRF; Possibilidade de continuidade e escalabilidade, incluindo novas fases de



projeto, expansdo para outras plantas ou contratos futuros, conforme os
resultados; Aprendizado profundo sobre processos industriais complexos,
contribuindo para evolugéao técnica e comercial da solugéao.

Critérios de avaliacao

Aderéncia ao desafio; Robustez técnica da solugao; Capacidade de geragao de
dados e insights; Facilidade e velocidade de implementacdo em ambiente fabril;
Compatibilidade com infraestrutura existente; Equipe técnica e experiéncia
comprovada na execugao de projetos similares; Potencial de aplicacdo em
diferentes processos, linhas ou plantas; Capacidade de crescimento em escala
industrial; Flexibilidade para adaptacao a outros fluxos produtivos da BRF; Uso de
tecnologias inovadoras ou abordagens diferenciadas;



